
49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur



49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur

1 Carpaccio vom Rind  € 12,50                                          
 an Caipirinha-Marinade mit Salat garniert, dazu Toast

2 Tomaten-Mozzarellasalat 2, 3, 6  € 7,50                                          
  mit Basilikumpesto und Rucola

3 Champignonteller  € 5,50                                          
 frische Champignons, Gurken, Oliven, Pepperoni mit
 Joghurtkräutersoße, dazu Weißbrot

4  Räucherlachs an Honig-Senfmarinade  € 10,50                                          
 mit Schalotten garniert, dazu Toast

5  Scampi in Knoblauchtomatensoße  € 12,50                                          
 dazu ein kleines Reistimbal

6  Champignons in Portweinrahmsoße   € 8,90                                     
 mit Toast

7  Großmutters Kartoffelsüppchen 4, 7 € 5,90                                          
 mit Bockwurst

8 Deftige Gulaschsuppe  € 5,90                                          
 
 mit frischem Baguette

9  Variation von weißer und grüner Selleriecremesuppe  € 6,90                                          
 mit einem Scampi

10 Tomatensuppe  € 5,50                                        
 mit Basilikum in Ginsahne

16 Penne in Rucola Pesto  € 10,90                                         
 mit Parmesanspänen und gerösteten Pinienkernen

17 Spaghetti all‘ Arrabbiata 2, 4, 6 € 10,90                                         
 mit Peperoni, Oliven, in Knoblauch gebraten

11 Feldsalat mit Kartoffelspeckdressing 2 € 11,90                                       
 mit Cocktailtomaten und gebratenen Maultaschenstreifen garniert

12 Wrapbowl mit gemischtem Salat  € 12,90                                          
 mit Hausdressing und mit Hähnchenspießen garniert

13 Italienischer Salatteller  € 11,90                                        
 mit Rucolasalat, Tomaten, Mozzarella und Parmesansplittern garniert

14 Griechischer Salat 2, 3 € 11,90                                          
 mit Feta, Peperoni, Oliven und Zwiebeln garniert

15 Salatteller Neptun 2, 3 € 12,90                                        
 mit Balsamicovinaigrette mit Krabben, Thunfisch, Räucherlachs
 und Zwiebeln

Kalte & warme Vorspeisen

Suppen
Pfannengerichte &

Fisch

vom Rind

Geflügel

Gerichte aus dem Ofen

vom Schwein

Pasta

Salate

18 Tagliatelle in Weißweinrahmsoße  € 11,90                                       
 mit Räucherlachsstreifen und Rucola Pesto gratiniert

19 Tagliatelle mit Meeresfrüchten  € 11,90                                          
 und Knoblauchsoße in Tomatenweißweinrahm

20 Spinatlasagne  € 11,90                                          
 mit Räucherlachs gratiniert

21 Nudelauflauf  € 11,90                                          
 mit Bolognese, Peperoni, Zwiebeln, Sauce Hollandaise und
 Käse gratiniert

22 Lasagne Bolognese  € 11,90                                          
 mit Hackfleisch und Béchamel

23 Ravioli mit Steinpilzfüllung  € 13,90                                          
 in Rahmsoße mit Schweinefiletmedaillions

24 Tortellini in Schinkensahnesoße  € 11,90                                          
 mit Pesto

25 Schafskäsepfännchen  € 9,90                                       
 Paprika, Tomaten, Peperoni und Oliven, mit Kräuter der Provence und
 Knoblauch gebraten und mit Schafskäse überbacken dazu Baguette

26 Kartoffelpfännchen  € 8,90                                          
 Kartoffeln, Champignons, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, mit Käse überbacken

27 Champignonpfännchen  € 8,90                                          
 Rösti mit frischen Champignons in Weißweinrahm überbacken

28 Reispfännchen  € 9,90                                          
 Putenbruststreifen und verschiedenes Gemüse in Knoblauch gebraten,
 mit Reistimbal

29 Berner Rösti  € 10,90                                          
 mit Schweizer Käse und Speck gratiniert, dazu Kräuterquark
 und Salatgarnitur

30 Ofenkartoffel  € 9,90                                          
 mit Paprikastreifen, Putenbruststreifen, Champignons, Peperoni und
 Quark überbacken

37 Schnitzel Schweizer Art 1, 2, 4  € 16,50                                       
 mit Champignonsoße und Hollandaise gratiniert,
 dazu Salat und Pommes Frites

38 Paprikarahmschnitzel  € 14,90                                          
 dazu Pommes Frites und gemischter Salat

39 Schnitzel Cocon  € 16,50                                          
 mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Käse gratiniert,
 dazu scharfe Rahmsoße, Kroketten und Salat

40 Schnitzel auf Rahmsoße  € 14,90                                          
 wahlweise scharf oder schärfer, dazu Pommes Frites und
 gemischter Salat

41 Schweinefiletmedaillons  € 19,50                                          
 an Dijon-Senfsoße, dazu Kroketten und Gemüsebouquet

42 Schweinefiletsmedaillons  € 19,50                                          
 an Champignonrahmsoße, dazu Kroketten und Brokkoli

43 Schweinefiletmedallions  € 19,90                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

31 Thunfischsteak  € 23,50                                  
 auf Dornfelder Balsamicozwiebeln, dazu Safransoße und
 Risolèekartoffeln

32 Zanderfilet  € 19,90                                          
 auf der Haut gebraten, an Blattspinat mit Risoleékartoffeln

33 Lachsspieß  € 19,90                                          
 an Crevettenweißweinrahm, dazu ein gemischter Salat und Reistimbal

34 Putenschnitzel Milanese 2 € 16,50                                  
 in Parmesaneihülle gebraten, auf Tomatensoße
 dazu Bandnudeln und Rucolasalat

35  Putenspieß  € 16,50                                          
 an Olivensoße, dazu gebratene Kartoffelecken und Rucolasalat

36 Putenmedallions  € 16,50                                          
 an Estragonrahm, dazu ein Reistimbal und gemischter Salat

44 Rumpsteak  € 25,50                                       
 an frisch gebratenen Champignons, dazu Pommes Frites
 und Salat

45 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

46 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an heller Cognac-Pfefferrahmsoße, dazu Kroketten
 und Speckbohnenbündel

47 Geschnetzeltes Tessiner Art  € 22,50                                          
 mit Champignons und Lauch, dazu Kroketten und Salat



49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur

1 Carpaccio vom Rind  € 12,50                                          
 an Caipirinha-Marinade mit Salat garniert, dazu Toast

2 Tomaten-Mozzarellasalat 2, 3, 6  € 7,50                                          
  mit Basilikumpesto und Rucola

3 Champignonteller  € 5,50                                          
 frische Champignons, Gurken, Oliven, Pepperoni mit
 Joghurtkräutersoße, dazu Weißbrot

4  Räucherlachs an Honig-Senfmarinade  € 10,50                                          
 mit Schalotten garniert, dazu Toast

5  Scampi in Knoblauchtomatensoße  € 12,50                                          
 dazu ein kleines Reistimbal

6  Champignons in Portweinrahmsoße   € 8,90                                     
 mit Toast

7  Großmutters Kartoffelsüppchen 4, 7 € 5,90                                          
 mit Bockwurst

8 Deftige Gulaschsuppe  € 5,90                                          
 
 mit frischem Baguette

9  Variation von weißer und grüner Selleriecremesuppe  € 6,90                                          
 mit einem Scampi

10 Tomatensuppe  € 5,50                                        
 mit Basilikum in Ginsahne

16 Penne in Rucola Pesto  € 10,90                                         
 mit Parmesanspänen und gerösteten Pinienkernen

17 Spaghetti all‘ Arrabbiata 2, 4, 6 € 10,90                                         
 mit Peperoni, Oliven, in Knoblauch gebraten

11 Feldsalat mit Kartoffelspeckdressing 2 € 11,90                                       
 mit Cocktailtomaten und gebratenen Maultaschenstreifen garniert

12 Wrapbowl mit gemischtem Salat  € 12,90                                          
 mit Hausdressing und mit Hähnchenspießen garniert

13 Italienischer Salatteller  € 11,90                                        
 mit Rucolasalat, Tomaten, Mozzarella und Parmesansplittern garniert

14 Griechischer Salat 2, 3 € 11,90                                          
 mit Feta, Peperoni, Oliven und Zwiebeln garniert

15 Salatteller Neptun 2, 3 € 12,90                                        
 mit Balsamicovinaigrette mit Krabben, Thunfisch, Räucherlachs
 und Zwiebeln

Kalte & warme Vorspeisen

Suppen
Pfannengerichte &

Fisch

vom Rind

Geflügel

Gerichte aus dem Ofen

vom Schwein

Pasta

Salate

18 Tagliatelle in Weißweinrahmsoße  € 11,90                                       
 mit Räucherlachsstreifen und Rucola Pesto gratiniert

19 Tagliatelle mit Meeresfrüchten  € 11,90                                          
 und Knoblauchsoße in Tomatenweißweinrahm

20 Spinatlasagne  € 11,90                                          
 mit Räucherlachs gratiniert

21 Nudelauflauf  € 11,90                                          
 mit Bolognese, Peperoni, Zwiebeln, Sauce Hollandaise und
 Käse gratiniert

22 Lasagne Bolognese  € 11,90                                          
 mit Hackfleisch und Béchamel

23 Ravioli mit Steinpilzfüllung  € 13,90                                          
 in Rahmsoße mit Schweinefiletmedaillions

24 Tortellini in Schinkensahnesoße  € 11,90                                          
 mit Pesto

25 Schafskäsepfännchen  € 9,90                                       
 Paprika, Tomaten, Peperoni und Oliven, mit Kräuter der Provence und
 Knoblauch gebraten und mit Schafskäse überbacken dazu Baguette

26 Kartoffelpfännchen  € 8,90                                          
 Kartoffeln, Champignons, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, mit Käse überbacken

27 Champignonpfännchen  € 8,90                                          
 Rösti mit frischen Champignons in Weißweinrahm überbacken

28 Reispfännchen  € 9,90                                          
 Putenbruststreifen und verschiedenes Gemüse in Knoblauch gebraten,
 mit Reistimbal

29 Berner Rösti  € 10,90                                          
 mit Schweizer Käse und Speck gratiniert, dazu Kräuterquark
 und Salatgarnitur

30 Ofenkartoffel  € 9,90                                          
 mit Paprikastreifen, Putenbruststreifen, Champignons, Peperoni und
 Quark überbacken

37 Schnitzel Schweizer Art 1, 2, 4  € 16,50                                       
 mit Champignonsoße und Hollandaise gratiniert,
 dazu Salat und Pommes Frites

38 Paprikarahmschnitzel  € 14,90                                          
 dazu Pommes Frites und gemischter Salat

39 Schnitzel Cocon  € 16,50                                          
 mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Käse gratiniert,
 dazu scharfe Rahmsoße, Kroketten und Salat

40 Schnitzel auf Rahmsoße  € 14,90                                          
 wahlweise scharf oder schärfer, dazu Pommes Frites und
 gemischter Salat

41 Schweinefiletmedaillons  € 19,50                                          
 an Dijon-Senfsoße, dazu Kroketten und Gemüsebouquet

42 Schweinefiletsmedaillons  € 19,50                                          
 an Champignonrahmsoße, dazu Kroketten und Brokkoli

43 Schweinefiletmedallions  € 19,90                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

31 Thunfischsteak  € 23,50                                  
 auf Dornfelder Balsamicozwiebeln, dazu Safransoße und
 Risolèekartoffeln

32 Zanderfilet  € 19,90                                          
 auf der Haut gebraten, an Blattspinat mit Risoleékartoffeln

33 Lachsspieß  € 19,90                                          
 an Crevettenweißweinrahm, dazu ein gemischter Salat und Reistimbal

34 Putenschnitzel Milanese 2 € 16,50                                  
 in Parmesaneihülle gebraten, auf Tomatensoße
 dazu Bandnudeln und Rucolasalat

35  Putenspieß  € 16,50                                          
 an Olivensoße, dazu gebratene Kartoffelecken und Rucolasalat

36 Putenmedallions  € 16,50                                          
 an Estragonrahm, dazu ein Reistimbal und gemischter Salat

44 Rumpsteak  € 25,50                                       
 an frisch gebratenen Champignons, dazu Pommes Frites
 und Salat

45 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

46 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an heller Cognac-Pfefferrahmsoße, dazu Kroketten
 und Speckbohnenbündel

47 Geschnetzeltes Tessiner Art  € 22,50                                          
 mit Champignons und Lauch, dazu Kroketten und Salat



49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur

1 Carpaccio vom Rind  € 12,50                                          
 an Caipirinha-Marinade mit Salat garniert, dazu Toast

2 Tomaten-Mozzarellasalat 2, 3, 6  € 7,50                                          
  mit Basilikumpesto und Rucola

3 Champignonteller  € 5,50                                          
 frische Champignons, Gurken, Oliven, Pepperoni mit
 Joghurtkräutersoße, dazu Weißbrot

4  Räucherlachs an Honig-Senfmarinade  € 10,50                                          
 mit Schalotten garniert, dazu Toast

5  Scampi in Knoblauchtomatensoße  € 12,50                                          
 dazu ein kleines Reistimbal

6  Champignons in Portweinrahmsoße   € 8,90                                     
 mit Toast

7  Großmutters Kartoffelsüppchen 4, 7 € 5,90                                          
 mit Bockwurst

8 Deftige Gulaschsuppe  € 5,90                                          
 
 mit frischem Baguette

9  Variation von weißer und grüner Selleriecremesuppe  € 6,90                                          
 mit einem Scampi

10 Tomatensuppe  € 5,50                                        
 mit Basilikum in Ginsahne

16 Penne in Rucola Pesto  € 10,90                                         
 mit Parmesanspänen und gerösteten Pinienkernen

17 Spaghetti all‘ Arrabbiata 2, 4, 6 € 10,90                                         
 mit Peperoni, Oliven, in Knoblauch gebraten

11 Feldsalat mit Kartoffelspeckdressing 2 € 11,90                                       
 mit Cocktailtomaten und gebratenen Maultaschenstreifen garniert

12 Wrapbowl mit gemischtem Salat  € 12,90                                          
 mit Hausdressing und mit Hähnchenspießen garniert

13 Italienischer Salatteller  € 11,90                                        
 mit Rucolasalat, Tomaten, Mozzarella und Parmesansplittern garniert

14 Griechischer Salat 2, 3 € 11,90                                          
 mit Feta, Peperoni, Oliven und Zwiebeln garniert

15 Salatteller Neptun 2, 3 € 12,90                                        
 mit Balsamicovinaigrette mit Krabben, Thunfisch, Räucherlachs
 und Zwiebeln

Kalte & warme Vorspeisen

Suppen
Pfannengerichte &

Fisch

vom Rind

Geflügel

Gerichte aus dem Ofen

vom Schwein

Pasta

Salate

18 Tagliatelle in Weißweinrahmsoße  € 11,90                                       
 mit Räucherlachsstreifen und Rucola Pesto gratiniert

19 Tagliatelle mit Meeresfrüchten  € 11,90                                          
 und Knoblauchsoße in Tomatenweißweinrahm

20 Spinatlasagne  € 11,90                                          
 mit Räucherlachs gratiniert

21 Nudelauflauf  € 11,90                                          
 mit Bolognese, Peperoni, Zwiebeln, Sauce Hollandaise und
 Käse gratiniert

22 Lasagne Bolognese  € 11,90                                          
 mit Hackfleisch und Béchamel

23 Ravioli mit Steinpilzfüllung  € 13,90                                          
 in Rahmsoße mit Schweinefiletmedaillions

24 Tortellini in Schinkensahnesoße  € 11,90                                          
 mit Pesto

25 Schafskäsepfännchen  € 9,90                                       
 Paprika, Tomaten, Peperoni und Oliven, mit Kräuter der Provence und
 Knoblauch gebraten und mit Schafskäse überbacken dazu Baguette

26 Kartoffelpfännchen  € 8,90                                          
 Kartoffeln, Champignons, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, mit Käse überbacken

27 Champignonpfännchen  € 8,90                                          
 Rösti mit frischen Champignons in Weißweinrahm überbacken

28 Reispfännchen  € 9,90                                          
 Putenbruststreifen und verschiedenes Gemüse in Knoblauch gebraten,
 mit Reistimbal

29 Berner Rösti  € 10,90                                          
 mit Schweizer Käse und Speck gratiniert, dazu Kräuterquark
 und Salatgarnitur

30 Ofenkartoffel  € 9,90                                          
 mit Paprikastreifen, Putenbruststreifen, Champignons, Peperoni und
 Quark überbacken

37 Schnitzel Schweizer Art 1, 2, 4  € 16,50                                       
 mit Champignonsoße und Hollandaise gratiniert,
 dazu Salat und Pommes Frites

38 Paprikarahmschnitzel  € 14,90                                          
 dazu Pommes Frites und gemischter Salat

39 Schnitzel Cocon  € 16,50                                          
 mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Käse gratiniert,
 dazu scharfe Rahmsoße, Kroketten und Salat

40 Schnitzel auf Rahmsoße  € 14,90                                          
 wahlweise scharf oder schärfer, dazu Pommes Frites und
 gemischter Salat

41 Schweinefiletmedaillons  € 19,50                                          
 an Dijon-Senfsoße, dazu Kroketten und Gemüsebouquet

42 Schweinefiletsmedaillons  € 19,50                                          
 an Champignonrahmsoße, dazu Kroketten und Brokkoli

43 Schweinefiletmedallions  € 19,90                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

31 Thunfischsteak  € 23,50                                  
 auf Dornfelder Balsamicozwiebeln, dazu Safransoße und
 Risolèekartoffeln

32 Zanderfilet  € 19,90                                          
 auf der Haut gebraten, an Blattspinat mit Risoleékartoffeln

33 Lachsspieß  € 19,90                                          
 an Crevettenweißweinrahm, dazu ein gemischter Salat und Reistimbal

34 Putenschnitzel Milanese 2 € 16,50                                  
 in Parmesaneihülle gebraten, auf Tomatensoße
 dazu Bandnudeln und Rucolasalat

35  Putenspieß  € 16,50                                          
 an Olivensoße, dazu gebratene Kartoffelecken und Rucolasalat

36 Putenmedallions  € 16,50                                          
 an Estragonrahm, dazu ein Reistimbal und gemischter Salat

44 Rumpsteak  € 25,50                                       
 an frisch gebratenen Champignons, dazu Pommes Frites
 und Salat

45 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an Gorgonzolarahmsoße, dazu Tomatensalat und Tagliatelle

46 Rumpsteak  € 26,50                                          
 an heller Cognac-Pfefferrahmsoße, dazu Kroketten
 und Speckbohnenbündel

47 Geschnetzeltes Tessiner Art  € 22,50                                          
 mit Champignons und Lauch, dazu Kroketten und Salat



49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur



49  Spaghetti in Tomatensoße € 5,50                                           

50  Kinderschnitzel € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

51  Fischstäbchen € 6,90                                          
 mit Pommes Frites an Salatgarnitur

Alkoholfreie Getränke 0,2L 0,4L
Coca Cola 1, 9 € 2,20  € 4,40
Coca Cola Light 1, 9 € 2,20  € 4,40
Sprite / Fanta 1 € 2,20  € 4,40
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale  € 2,40  € 4,80
Saftschorle  € 2,20  € 4,40
Wasser (0,25L)  € 2,20
Wasser (0,75L)  € 5,90

Säfte 0,2L 0,4L
Orangen-, Apfel-, Kirsch-, Bananensaft  € 2,40  € 4,80

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 9  € 2,40

Tasse Tee   € 2,40 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Auswahl an Teesorten. 

Tasse Kakao   € 2,80
Tasse Kakao mit Sahne   € 3,50

Milchkaffee 9  € 3,00
Cappuccino   € 3,00
Latte Macchiato   € 3,30

Espresso   € 2,40

Biere vom Fass  0.3L 0.4L
Bitburger Pils € 3,30 € 4,40
Gaffel Kölsch € 3,30 € 4,40
T.H. König (Kellerbier) € 3,30 
Aachener Stadtbier (Naturtrüb)  € 3,60 

Flaschenbiere
Paulaner Weizen (Hefe, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei) 0,5L € 4,50

Bitburger Alkoholfrei 0,33L € 3,30
Bolten Alt 0,33L € 3,30
Köstritzer 0,33L € 3,30
Schöfferhofer Weizen-Grapefruit 0,33L € 3,30
Gaffels Fassbrause 0,33L € 3,30

Cornelius-Bräu Spezialbier: 0,375L je € 5,50
Sanctus (leicht fruchtig), Eligius (leichte Zitrusnote),
Opulentus (fein & würzig), Fructus (fruchtig & leicht süß)

Weißweine 0,1L 0,2L 0,7L
Chardonnay | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Pinot Grigio | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Orchidea | trocken € 3,20  € 6,30 € 20,90
Inurrieta Intacta | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Unser Täglich Weiß | alkoholarm € 3,20 € 6,30 € 20,90

Roséweine 0,1L 0,2L 0,7L
Hausmarke | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Inurietta Mediodia | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Rioja | halbtrocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Rotweine 0,1L 0,2L 0,7L
Cabernet Sauvignon | trocken € 2,90 € 5,80 € 18,90
Le Pas de la Beaume | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Tunante de Azabache | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90
Inurietta Norte | trocken € 3,20 € 6,30 € 20,90

Sekt 0,1L  0,7L
Hausmarke € 3,80  € 22,90

Aperitifs  0,2L 
Aperol Spritz  € 6,50
Hugo  € 6,50
Lillet Wildberry  € 6,50

Whiskey    2 cl
Jim Beam    € 3,40
Johnny Walker / Ballantines Scotch    € 3,40
Tullamore Dew Irish / Jameson / Jack Daniels   € 3,80
Chivas Regal    € 4,40

Spirituosen    2 cl
Korn / Wachholder    € 2,20
Ouzo / Mariacron / Jägermeister    € 2,50
Amaretto / Pernod / Calvados / Osborne Veterano   € 3,00
Sambuca / Bacardi / Gin / Wodka / Campari / Tequila  € 2,80
Aquavit / Fernet Branca / Grappa / Ramazotti   € 2,50
Bailey’s, 5cl    € 4,50
Cognac    € 5,20
Martini, 5cl    € 3,40
Williams Birne / Kirschwasser / Haselnuss   € 3,00

Mieten Sie das Cocon auch für Ihre ganz privaten Feierlichkeiten,
oder verwöhnen Sie Ihre Gäste mit Cocon-Spezialitäten in Ihrem Haus,

z.B. liefern wir Buffets für bis zu 100 Personen!

Inhaltsstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaninquelle
13 gewachst
14 mit Taurin

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, zögern Sie nicht, unser Personal anzusprechen.

Lothringer Straße 79
52070 Aachen
Telefon: 0241-5157981

Inhaber:
Sven Klinkhammer

Öffnungszeiten:
täglich ab 18 Uhr

Speisen & 
Getränke

Kindermenü

Dessert

Alkoholfreie Getränke

Spirituosen

Wein & Sekt

Biere

52 Tiramisu nach italienischer Art € 5,90                                           

53  Tiramisu von Himbeeren € 5,90                                          
 mit Löffelbiskuit

54  Crèpes auf Orangensoße 1,11 € 8,90                                          
 mit Vanilleeis und Sahne

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 mit heißen Waldbeeren
 

55  Vanilleeis 1,11  € 5,90                                          
 an Schokoladensoße mit Fruchgarnitur


